
 

เรื่องเล่าความส าเร็จ : การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากกล้วยของชุมชน 

 กลุ่มพัฒนาอาชีพต าบลหัวโพ หมู่ท่ี 1 ต.หัวโพ อ.บางแพ จ.ราชบุรี ทุกครัวเรือนจะมีการ
ปลูกกล้วยน  าว้าไว้รับประทานในครัวเรือนและบางส่วนตัดจ าหน่ายเป็นหวี ประกอบกับกลุ่มฯ 
ได้รับการสนับสนุนอุปกรณ์ท าอาหารและท าขนมจากองค์การบริหารส่วนต าบลหัวโพ จึงมีแนวคิด
ท่ีจะน าผลกล้วยน  าว้ามาใช้ให้เกิดประโยชน์ รวมทั งราคาของแป้งสาลีมีราคาสูงขึ นกว่า 40% เพื่อ
สนองความต้องการของกลุ่มพัฒนาอาชีพต าบลหัวโพ คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี
ร า ชม งคลพระ นคร  สถ าบั น วิ จั ย แ ละ พัฒนา  โ ด ยก ารสนั บ สนุ น งบประ มาณขอ ง
กระทรวงวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี จึงได้ลงไปให้ค าปรึกษาและถ่ายทอดเทคโนโลยีให้กับกลุ่มฯ 
โดยมีการอบรมหลักสูตรการท าแป้งกล้วย การท าขนมอบจากแป้งกล้วย ได้แก่ คุกกี กล้วยกรอบ 
ขนมแป้งกล้วย โดนัทแป้งกล้วย และหลักสูตรขนมไทยจากแป้งกล้วย ได้แก่ ข้าวเกรียบ โสมนัส 
ดอกล าดวน ขนมกง และดอกจอก โดยมีผู้เข้ารับการอบรมจ านวน 56 คน  

 ซึ่งภายหลังการอบรมมีผู้เข้าอบรม จ านวน 33 คน รวมกลุ่มกันท าขนมดอกจอกแป้งกล้วย
จ าหน่ายในชุมชนเป็นรายได้เสริมของครอบครัว และกลุ่มผู้เข้าอบรมท่ีเป็นนักเรียนในโรงเรียนวัด
หัวโพ ได้รวมกลุ่มกันท าผลิตภัณฑ์ ได้แก่ คุกกี กล้วยกรอบ ขนมดอกจอกแป้งกล้วย ขนมกระทง
ทอง ขนมถั่วแปปแป้งกล้วย เป็นต้น ท าให้นักเรียนมีรายได้เสริม ช่วยครอบครัวและรู้จักใช้เวลา
ว่างให้เกิดประโยชน ์
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