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ผงปรุงก๋วยเตี๋ยวกึ่งสำเร็จรูป 

ส่วนผสม 
  

 เกลือ      150  กรัม 
 น้ำตาลทราย     120 กรัม 
 ผงพะโล้      50 กรัม 
 กระเทียมผง     30 กรัม 
 ผงปรุงรส     30 กรัม 
 พริกข้ีหนูแห้งป่น     20 กรัม 
  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

Clinic Technology Rajamangala University of Technology Phra Nakhon 

 

 
 วิธีทำ 

1. นำส่วนผสมทั้งหมดผสมเข้าด้วยกัน ปั่นให้เข้ากันเป็นเนื้อเดียวกัน จากนั้นอบไล่ความชื้น ได้อีกครั้ง  
ใช้อุณหภูมิ ที่ 40–50 องศาเซลเซียส ตักใส่ภาชนะท่ีเป็นซอง ซองละ 10 กรัม ต่อน้ำ 200 กรัม 
- ถ้าเป็นน้ำข้นให้ผสมผงปรุงรส 10 กรัมต่อกะทิผง 20 กรัม และละลายกับน้ำ 200 กรัม  

 

                                     
 

 
 
 
 
 
 
 


